
ESPURNES
SIN DO    Macabeu - Picapoll
Celler Abadal  VINO DULCE "BULLIT"
SENSE DO    Macabeu - Picapoll
Celler Abadal VI DOLÇ BULLIT

NO D.O.    Macabeu - Picapoll
Celler Abadal  "BULLIT" SWEET WINE

SANS AOP Macabeu - Picapoll

DULCES TENTACIONES
DOLCES TEMPTACIONS

SWEET TEMPTATIONS
DOUCES TENTATIONS

4.20€

PX SAN EMILIO 
- SOLERA FAMILIAR
DO JEREZ-SHERRY  Pedro Ximenez
Emilio Hidalgo  SOLEADO
DO JEREZ-SHERRY  Pedro Ximénez
Emilio Hidalgo  ASSOLELLAT

DO JEREZ-SHERRY  Pedro Ximénez
Emilio Hidalgo  SUNNED

AOP JEREZ-SHERRY Pedro Ximenez
Emilio Hidalgo  SOLEADO

4.50€

TOKAJ ASZÚ 3 PUTTONYOS
DOP TOKAJI / (HG) - Furmint - Hárslevelü
Oremus  ECOLÓGICO
DOP TOKAJI / (HG) - Furmint - Hárslevelü
Oremus  ECOLÒGIC

DOP TOKAJI / (HG) - Furmint - Hárslevelü
Oremus  ORGANIC

DOP TOKAJI / (HG) - Furmint - Hárslevelü
Oremus  BIO

6.80€

COCKTAILS 
AFTER
DINNER

8.00€

Espresso Martini
Vodka, kahlúa y espresso
Vodka, kahlúa i espresso
Vodka, kahlúa and espresso
Vodka, kahlúa et espresso

8.50€

Summer Berry
Ron, amaretto, lima, 
frambuesa, schweppes limón
Rom, amaretto, lima, 
gerds, schweppes llimona
Rum, amaretto, lime, 
raspberry, lemon Schweppes

Rhum, amaretto, citron vert, 
framboise, Schweppes Lemon

8.00€

8.50€



L’ARRIBADA A PORT MÉS DOLÇA...
LA LLEGADA A PUERTO MÁS DULCE...

A SWEET JOURNEY’S END…
UNE ARRIVÉE AU PORT DES PLUS DOUCES…

Pastís cremós de formatges amb amarenes
Tarta cremosa de quesos con amarenas   
Creamy cheesecake with Amarena cherries 
Cheesecake crémeux aux amaranas

7.50€

Fresquet de pinya, rom i cítrics Peta zetas

Fresquito de piña, ron y cítricos Peta zetas
Refreshing pineapple treat with rum, citrus with 
popping candy

6.00€

Xocolata, Pa i Oli 
Ganache de xocolata amb llet, torrada de pa de coca, 
oli AOVE i escates de sal
Chocolate, Pan y Aceite 
Ganache de chocolate con leche, tostada de pan de 
coca, aceite AOVE y escamas de sal

Chocolate, Bread and Oil 
Milk chocolate ganache, toasted Coca bread, extra 
virgin olive oil and salt flakes
Chocolat, pain et huile
Ganache au chocolat au lait, toast de pain de coca, 
huile d'olive et fleur de sel.

6.50€

Brownie de la nostra pastissera Sofia, gelat de pistatxo 
i escuma de Baileys
Brownie de nuestra pastelera Sofia, helado de 
pistacho y espuma de Baileys

Sofia's Brownie, our pastry chef's creation, pistachio ice 
cream, and Bailey's foam
Brownie de Sofia, création de cotre pâtissière, 
glace au pistache et mousse de Bailey's 

7.50€

Gelats DelaCreme, (3 boles) 
(Pregunteu al vostre cambrer pels sabors disponibles.)

Helados DelaCreme, (3 bolas)
(Pregunte a su camarero por los sabores disponibles.)

DelaCreme Ice Cream, (3 scoops) 
(Ask your waiter for available flavors.)

Glaces DelaCreme, (3 boules) 
(Demandez à votre serveur les saveurs disponibles.)

7.50€

La Crema Catalana i carquinyoli casolà de festucs

La Crema Catalana y carquinyoli casero de pistachos

Crème catalane and homemade pistachio carquinyoli 

Crème catalane et carquiñoli (croquants) 
de pistaches maison

6.00€

Tatin cruixent de Poma
Poma caramel·litzada amb la massa cruixent
Tatin crujiente de Manzana 
Manzana caramelizada con su masa crujiente
Crispy apple Tarte Tatin
Caramelised apple with crispy pastry
Tarte tatin croustillante aux pommes 
Pommes caramélisées avec croûte croustillante

7.50€


